PERMNARMS DUV TE

mreSTaurant

LIMPREVU, 6 place d’Assas a Nimes.Tél. 04 66 38 99 59.
Fermé le mardi soir et le mercredi toute la journée.
Ouvert le dimanche. Horaires :12h - 14h30 et 19h1s - 23h.

A PIMPREVU, PAS D’'IMPREVU DEPLAISANT

n restaurant qui possede tous les atouts. Sa situa-

tion, a deux pas de la Maison-carrée, mais béné-

ficiant du calme de la place d’Assas. Son ouver-
ture sur les quatre saisons avec une terrasse
ombragée, un grand patio recouvert d un vélum qui
se joue du soleil, et une salle aux tons chauds dont
les cimaises regoivent réguliérement des exposi-
tions. Taurines actuellement, avec notamment des
photos de Christian Gabano.

Papilles détendues

Et surtout ses patrons, Laurent Brémond, ancien
chef de cuisine de la brasserie “L’Est” de Paul Bocu-
se a Lyon, et Vincent Gourdier qui en était le direc-

Natacha, Laurent Brémond et Vincent Gourdier : ce sympathique
trio propose une ardoise a19 € (entrée, plat et dessert du jour) ou
a16 € (entre + plat, ou plat + dessert du jour), avec café offert.

teur de restaurant. Aidés depuis leur arrivée, il y a
deux ans, par Natacha la comptable. Autant dire que
I'on peut plonger dans leur carte les papilles déten-
dues, et hésiter entre un “Magret de canard servi
entier, sauce miel citron vert avec gratin de maca-
ronis” a 16 €. Un “Risotto aux noix de Saint-Jacques
et pointes d’asperges” a 20 €. Ou une “Salade prin-
taniére avec jambon cru serrano, magret fumé, sala-
de verte, avocat, fenouil, asperges, haricots gour-
mands et copeaux de parmesan” a 12 €.

Midi et soir, ce sympathique trio propose également
une ardoise a 19 € (entrée, plat et dessert du jour)
oua 16 € (entre + plat, ou plat + dessert du jour), avec
café offert. Ainsi, pour ce jour, “pequillos farcis a
la brandade de morue, coulis de tomate et salade
verte” en entrée. “Onglet de veau, gratin de macaronis
et ratatouille” ou “Pavé de saumon au beurre blanc
et épinards” en plat principal. Et “Salade de fruits frais
a la Cardinale” en dessert.

Quant aux vins, les meilleurs Costiéres et coteaux
du Languedoc cotoient des Croze Hermitage ou des
Cote Rotie.

Mes autres restaurants
LA MARMITE, 6 rue de 'Agau.Tél. 04 66 29 98 23.
Ouvert a midi du lundi au samedi, et le soir les jeudis,
vendredi et samedi.
Pour son ambiance familiale chaleureuse.
LE CAFE ANNABA, 6 pl. de |a Calade. Tél. 04 66 84 25 75.
Pour sa terrasse le midi, sa proximité avec le théatre.
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